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Hitze, Holz, Wasser. Drei natiirliche Elemente charakterisieren die Herstellung von Red Arrow's CleanSmoke.
Das Raucherverfahren kombiniert hochste Qualitat mit geringster Schadstoffbelastung fiir Mensch und Umwelt.

CleanSmoke verbindet die Tradi-
tion des Raucherns mit den Anfor-
derungen, die an Umweltschutz
und hochste Bio-Qualitdt gestellt
werden. Die Anforderungen an das
Raucherverfahren selber haben
sich aufgrund veranderter Herstel-
lungsverfahren, gesetzlicher Vorga-
ben und nicht zuletzt gesteigerter
Verbrauchererwartung erhéht.

Rauch muss gereinigt werden,
die Frage ist wann? CleanSmoke
ist aufgrund im Vorfeld entfernter
Schadstoffe wie Teer, Asche, PAK's
und Benzo(a)pyren, laut Unterneh-
men wirtschaftlicher und umwelt-
freundlicher. Die fir Geschmack,
Farbgebung, Haltbarkeit und Tex-
tur verantwortlichen Inhaltsstoffe
sind klar und konstant ausgepragt.
Ziel des Raucherverfahrens ist die
Lebensmittelsicherheit, die in Ver-
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bindung mit angenehmem Rauch-
geschmack und ansprechender
Rauchfarbe zur hochsten Quali-
tatsstufe fiihrt. Red Arrow bietet
mit CleanSmoke einen Rauch, der
diese Ziele vereint. Mit der Ent-

wicklung spezieller Rauchkom-

binationen, die gezielte Hemm-
wirkungen aufweisen; z. B. gegen
einzelne Hefestimme, ist eine
mikrobiologische Oberflichensta-
bilitat der Produkte gewihrleistet.

Die CleanSmoke-Technologie kann
mihelos an eine bestehende Rau-
cheranlage angeschlossen — wer-
den und amortisiere sich in kurzer
Zeit. Die Rduchersysteme bieten
hochste Flexibilitdt und sind da-
fur vorgeristet, unterschiedliche
Rauchsorten in einem Raucherpro-
zess zu kombinieren. So kann ein
hefehemmender Rauch mit speziel-
lem Rauchgeschmack und gezielter

Rauchfarbe zum Einsatz kommen.

,Primarrauch-Produkte bieten die
effektivste Losung zur Reduzie-
rung von Rauchemissionen und
deren Auswirkungen auf die Um-
welt. Deshalb ist gereinigter Rauch
CleanSmoke als ,Best Verfligbare
Technik” (BVT) im Immissions-
schutz anerkannt (Durchfiihrungs-
beschluss (EU) 2019/2031).”
www.kerry.com
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