
Direktvermarktung Christian Hahn 

 
Zum 01.08. suchen wir: 

Einen Auszubildenden Fleischer/ Metzger (m/w/d) 

Das Unternehmen 

 Gleich neben dem Landwirtschaftsbetrieb mit Schweinemast und Rinderzucht, befindet sich unsere 
moderne Fleischerei mit eigener Schlachtung und Verarbeitung. 

 Um unseren Kunden Spezialitäten aus Schafsfleisch anbieten zu können, beziehen wir Schafe von 
Schäfereibetrieben aus unserer Region. Lange, stressige Viehtransporte bleiben unseren Tieren somit 
erspart. 

 Im selben Gebäude befindet sich unser Hofladen, den wir im Jahr 2012 eröffnet haben. Hier findest Du 
eine große Auswahl an Fleisch- und Wurstspezialitäten, täglich frisch aus der hofeigenen Fleischerei 
nebenan. 

In der 3-jährigen Ausbildung lernst Du unter anderem folgende Inhalte kennen: 

 Hygienevorschriften 

 Schlachtung 

 Beurteilen, Zerlegen und Herrichten von Schlachttierkörpern und –teilen 

 Herstellen von Koch-, Brüh- und Rohwurst 

 Herstellen von Hackfleisch und Pökelware 

 Bedienung von Anlagen, Maschinen und Geräten 

 Herstellen von küchenfertigen Erzeugnissen 

 Umsetzen von lebensmittelrechtlichen Vorschriften 

 Kontrollieren, Lagern und Verpacken 

 Kundenorientierung 

 Verkauf 

Wir erwarten von Dir: 

 Mindestens einen abgeschlossenen Hauptschulabschluss 

 Führerschein Klasse B wäre wünschenswert 

 Sehr gute Deutschkenntnisse 

 Arbeitswillen, Zuverlässigkeit und Motivation 

 Handwerkliches Geschick und Begeisterung für hochwertige Produkte 

 Selbstständiges und Organisiertes Arbeiten 

Dein Einsatzort 

 Wiesenstraße 6c in 04668 Otterwisch 

 Bietet Getränke (Kaffee & Wasser) und ein tolles Team inklusive  

Für eventuelle Rückfragen erreichst Du uns telefonisch: 034345 - 22751 
im Netz: www.hofladen-hahn.de 

oder direkt auf unserem Hof in der Wiesenstraße 6c in Otterwisch 

Wir freuen uns auf Deine aussagekräftige Bewerbung! 
Deine Familien Hahn/ Hendrich & Team 


